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Das Qualitassiegel

der Deutschen Rostergilde
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Sehr geehrte Kaffeeliebhaber,

Sie halten ein Produkt in den Handen, das das Qualitatssiegel
JCertifiziert” der Deutschen Rostergilde e.V., dem Verband der
Spezialitatenkaffeerdster, tragt.

Es steht fur

# Qualitat

# Gesundheit

# Fairness und Nachhaltigkeit

*# Transparenz

Strengste Kriterien missen fur dieses Siegel erfillt sein.

Die Spezialitatenkaffeerdster legen hochste Qualitdtsmerkmale
fir ihre Kaffeeprodukte zugrunde, vom Anbau der Kaffeepflanze
im Ursprungsland bis zum Réstverfahren. Mit einer professio-
nellen Fachberatung stehen sie Ihnen zur Seite.

Dieses Faltblatt soll fiir Sie eine erste Informationsquelle zum
Qualitatssiegel sein. Gerne vertiefen die Kaffee-Experten in
den Geschaften lhren Wissenstand im personlichen Gesprach
oder nden selbst die Welt des Spezialitatenkaffees
a vww.certifiziert.de.

# Qualitat

Qualitativ hochwertige Kaffeekirschen sind das A und O fir
ein exzellentes Produkt. Die Kaffeepflanze wachst in dqua-
tornahen Landern. Sie mag warme, aber nicht zu heille Tage
und kihle, aber nicht zu kalte Nachte. Je hoher die Lage des
Anbaugebietes, desto ausgezeichneter ist die Qualitat der
Kaffeekirsche. Denn das langsamere Wachstum in der kihleren
Temperatur bringt eine Bohne mit wesentlich mehr Geschmack,
Aroma und feiner Saure hervor. Diese Eigenschaften pragen
den Spezialitatenkaffee.

Eine gezielte Auswahl von reifen und einwandfreien Bohnen
bei der Ernte ist nur in Handarbeit maglich. In der anschlie-
Benden Verarbeitung des Rohkaffees wird auf sorgféltiges
Waschen und Trocknen Wert gelegt - nur so kann hochste
Qualitat garantiert werden.

# Gesundheit

Das Rostverfahren in der handwerklichen Spezialitdtenkaffee-

produktion unterscheidet sich grundlegend von dem der

GroBrostereien. Diese rosten schnell und mit sehr hoher

Temperatur. Das Giitesiegel ,Certifiziert” zeichnet Rostkaffee

aus, der im schonenden Niedrigtemperaturverfahren hergestellt
ird. Das bedeutet
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s Fairness und Nachhaltigkeit

Nachhaltigkeit im Ursprung in der ethischen, sozialen und
umweltbewussten Verantwortung.

Sie beginnt im Erzeugerland. Die Kaffeeproduzenten erhalten
fur ihr Produkt einen angemessenen und stabilen Preis. Dieser
geht tber das Verstandnis von fairem Handel hinaus und
ermdglicht eine adaquate Bezahlung vor Ort fir alle Beteiligten.
Monokultur wird abgelehnt, Umweltbewusstsein gestarkt.

Die Inhaber der Spezialitatenkaffeerostereien bereisen selbst
in regelmaBigen Abstanden die Anbauldnder in Sid- und
Mittelamerika, Afrika und Asien. Plantagen werden besichtigt,
Anbau- und Arbeitsbedingungen Gberprift. Dabei werden
Ernten begutachtet und nur die qualitativ wertvollsten
Kaffeebohnen geordert.

# Transparenz

Es findet vor dem Rostverfahren keine Sortenmischung statt.
Auf die individuellen Bedrfnisse unterschiedlicher Bohnen
wird eingegangen. Erst nach Beendigung des Prozesses
werden spezielle Mischungen kreiert. Das Qualitatssiegel
garantiert eine weit Gber das deutsche Deklarationsgebot
hinausgehende Angabe aller Inhaltsstoffe - 100 % sortenrein
ist 100 % sortenrein.




