Von PETER GASSEN
 exp K&1In — Dreimal in der
Woche bieiben die Passanten
schnuppernd vor der Tiir des
kleinen Ladens auf der Venloer
StraBe stehen. Ein verfiihreri-
scher, aromatischer Kaffeeduft
zieht dann aus dem Hinterzim-
mer durch den Laden und auf
die StraBe. Nachbarn und Kaf-
fee-Kenner wissen Bescheid:
Josef Schamong (76) réstet wie-
_der frische Bohnen

In einem Réumchen hinter dem
Laden steht die Réstmaschine;
und hier lagert auch der Rohkaffee
in Jute-Sacken. In der chromblit-
zenden Trommel des Résters wer-
den die blaBgriinen Naturbohnen
bei 200 Grad Hitze dunkelbraun
gebrannt. Vor Jahrzehnten noch
ein alltaglicher Vorgang iiberall in
der Stadt — heute gibt es kaum
noch Direktrostereien in Koin.

In dem alten Kaffeeladen zwi-
schen Ehrenfeld und Bickendorf

sieht alles ganz anders aus als in
den vielen Filialen der Bremer
GroBrostereien, die sich quer (iber
die Stadt verteilen. Hier stapeln
sich keine fertig verpackten Kaf-
feepakete, gibt es auch nicht die
zahlreichen Nebenprodukte zu
kaufen, mit denen die Branchen-
riesen locken. Bei Josef Scha-
mong dreht sich alles allein um die
Kaffeebohne. Neun verschiedene
Bohnensorten hat er zur Zeit im
Angebot und davon noch diverse
Mischungen.
Seit 1949 besteht die kieine R6-
sterei mit dem Direktverkauf. ,Da-
mals freuten sich die Leute, ein
Eaar Lot frischen Kaffee kaufen zu
onnen, erinnert sich Josef Scha-
mong. Erst mit anlaufendem Wirt-
schaftswunder kam das KleinmaB
Lot, das etwa 17 Gramm umfaBt,
aus der Mode, frischer Kaffee

Kattes aus Bickendort)

wurde dann auch bei Josef Scha»
mong im Pfundpaket verkauft. A
tere Kunden die ihren Kaffeekon-

lingsgetrank im V'rerteb-Pfund- ader
im Halb-Pfund-Paket.

. lt)ie Abgchaffung dgr aBeinhe;
ot war das einzige Zugestand
an die neue Zeit, das Josef Scha-
mong machte. Ein treues Publikum
dankt ihm die konsequente Tradi-
tionspflege. ,Manche Kunden sind
schon vor Jahren weggezogen
und kommen von weit her einmal
in der Woche zu mir, um ihren
wohnten Lleblmgskaffee zu
fen*, erzahlter.

‘Fachkundige Beratung.f :gemn -
bei Josef Schamong zum Sen
Uber Geschmack und M:«:«gwwl .
traglichkeit der einzelnen o
sorten informiert er seine Kunden
auf Wunsch eingehend. Auch zu affee in kiassi
den Herkunftslandern der einzel-
nen Sorten weiB er manche Ge-
schichte zu erzidhlen. In seinem
Angebot reagiert er auch zeitbezo-
gen. Als das Schicksal Nicaraguas
die Menschen anriihrte, nahm
Josef Schamong auch den Ni

icara-
gua-Kaffee in sein Sortiment auf.

.Die Sorte entwickelte sich schnell 8
Zu einem Renner!, erinnert sich |
der Kaffeeroster.

Ans Aufhéren denkt Josef
Schamong trotz seines Alters
noch nicht. ,Der Kontakt zu mei-
nem Kundenstamm halt mich j u
erzahlit er schmunzeind.

Fred und Schwiegertochter Uschi
helfen im Laden und an der Rost-
maschine mit. ,Damit ist gesichert,
das es auch in den nichsten Jahr-
zehnten zwischen Bickendorf und
Ehrenfeld dreimal in der Woche fri-
sche Bohnen gibt’, freut sich Josef
Schamong

Frische Bohnen und einige erlesene Teesorten:
. mong und Ehefrau:-‘.ltnedehlme der Ladentheke.




